
FACHPRAKTIKER/IN 
KÜCHE

Berufsbildungswerk:
Wege in die Arbeitswelt



Typische Tätigkeiten

•  Herstellen und Anrichten von Speisen
	 und Getränken
•  Servieren von Speisen und Getränken
•  Küchen- und Nebenräume reinigen

Ausbildungsdauer

•  3 Jahre in Kooperation mit Betrieben

Was lernt man?

•  Einhalten von Hygienevorschriften
•  Lebensmittel vorschriftsmäßig lagern
•  Englische und französische Fachausdrücke 		
	 kennenlernen und anwenden 
•  Bedienen von Küchengeräten und -maschinen

Ist ein bestimmter 
Schulabschluss nötig?

•  Nein. 

Wo gibt es Arbeitsplätze?

•  In Großküchen, z. B. von Krankenhäusern
•  In Kantinen 
•  In Restaurants und Hotels

FACHPRAKTIKER/IN
KÜCHE

DIAKOVERE Annastift Leben und Lernen gGmbH
Berufsbildungswerk (BBW)
Wülfeler Straße 60
30539 Hannover

berufsbildungswerk@annastift.de
annastift-berufsbildungswerk.de
facebook.com/annastift.berufsbildungswerk

Dieses Angebot wird finanziert 
durch die:


